Nuestro Reserva procede de una
rigurosa seleccion de viflas en vaso de
mas de 50 afios, situadas en Pedrosa de
Duero a una altitud de 800m. y suelos
muy pobres, ideales para vifiedo. De
color rojo rubi brillante y profundo.
Aromas especiados de pimienta, canela,
vainilla y frutos secos. En boca es
carnoso, amplio y con elegancia y
personalidad.

Variedad: 100% Tempranillo.
Crianza: 24 meses en roble Francésy
Hungaro. 18 meses en botella.
Alc. 13,5% Vol.

Botella 75cl
D.O. Ribera del Duero

PREMIOS

ANO 2009:

Vifa Vilano Reserva 2004
Premios Zarcillo (Espafia): Zarcillo de Plata
ANO 2008:

Vifa Vilano Reserva 2004
Concurso Internacional de Vino Bacchus
(Espafia): Bacchus de Plata

Vifa Vilano Reserva 2001
Concurso Internacional de Vino Bacchus
(Espafia): Bacchus de Plata

RESERVA 2004

ANO 2007:
Vifa Vilano Reserva 2003
Tempranillos del Mundo (China): Tempranillo de Oro
Premios Zarcillo (Espafia): Medalla de Plata
ANO 2006:
Vifa Vilano Reserva 2001
Mundus Vini, Der Grosse Internationale Weinpreis
(Alemania): Sello de Calidad muy bueno
The International Wine & Spirit Competition
(Alemania): Medalla de Plata "
Mediterranean Int. Wine Challenge (Israel): Medalla de
Oro
Mundial de Bruxelles (Bélgica): Medalla de Plata
Vinoforum (Rep. Checa): Medalla de Plata
Bacchus 2006 (Espafia): Medalla de Plata
Premios Envero (Espafa): Medalla de Plata
ANO 2005:
Vifia Vilano Reserva 2001
Japan Wine Challenge (Japon): Medalla de Bronce
Premios Manojo (Espafia): Medalla de Oro
Vifia Vilano Reserva 2000
Tempranillos al Mundo (Dinamarca): Tempranillo de
Oro.
ANO 2004:
Vifia Vilano Reserva 2002
Guia de vinos Campsa (Espafa): Recomendado 2004
Vifia Vilano Reserva 2000
Premios Manojo (Espafia): Medalla de Plata
Premios Envero (Espafia): Medalla de Oro
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